
香港日本人俱楽部レストラン 

2020年2月 
四季折々の日本の食材をつかった季節のおすすめ料理です。 

旬の味わいを、月替わりでお楽しみください。 

*生産状況などにより、予告なく変更されることがあります。 

公魚と春野菜の天麩羅、牛ヒレのカツレツ、合鴨と水菜のはりはり鍋、
芹のお浸し、日本鰆幽庵焼き、冷製 飯蛸と里芋 

今月のおすすめ 

    ～おすすめ刺身～ ～おすすめ寿司～ 

牡丹海老 $100 うに $160 

厚岸産真牡蠣ポン酢 $120  のどぐろ $120  

青森産殻付帆立貝 $180  炙りとろ $120  

千葉産さより $240  炙りえんがわ $100  

千葉産金目鯛 $400  金目鯛 $90  

北海道産鮃薄造り $400  縞鯵 $80  

芹のお浸し $80 
公魚と春野菜の天麩羅 $180 

冷製 飯蛸と里芋 $150 
三陸産牡蠣フライ $180 
日本鰆幽庵焼き $180 

牛ヒレのカツレツ $250 
合鴨と水菜のはりはり鍋 $250 


