
香港日本人倶楽部 おすすめ日本酒
Club’s Sake Selection

“生酒NAMAZAKE”means ｌive ｓake, used a 
brewing method without pasteurization 
before bottling. The material rice is made 
in 新潟Niigata. Please enjoy fresh dry 
and pure taste with fine Japanese seafood 
and Wagyu beef, etc.

香港日本人倶楽部レストラン
The Hongkong Japanese Restaurant

生酒 緑川 （季節限定）

NAMAZAKE MIDORIKAWA （Limited）
新潟県Niigata Pref 緑川酒造Midorikawa Shuzo
日本酒度＋4.5（辛口） 酒精度15％ 精米歩合55％

300ml HK$240
淡麗辛口「純米緑川」の生酒。新潟県産の酒米を用い、
瓶詰までに通常２回行う「火入れ」をしない生酒は、
すっきりした純米の旨みをストレートに味わえます。鮪
や鰹の刺身、牡蠣、和牛料理などと合わせてお召し上が
りください。


