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日本文化体験  伝統的な和菓子「おはぎ」を作りましょう！ 

 

あんこときなこの２種類（４個）を作ります。

ワークショップは日本語で進行し、英語と広東

語の通訳が付きます。会員は非会員のゲスト１

名様を同伴できますので、ぜひ香港のお友達を

誘って参加してください。 

 

 

＊ 日  時： 2026 年 9 月 21 日（月）午後 3:00～4:30 

＊ 会  場：香港日本人倶楽部 9F「菊の間」 

＊ 定  員：20 名  *非会員ゲスト１名様を同伴可 

＊ 導  師：川上裕美さん *日本語・英語併用（広東語通訳あり） 

＊ 費  用：会員のみ 150 ドル／会員とゲスト 300 ドル 

＊ ご持参いただくもの：お持ち帰り用の容器(おはぎ 5cm 大) 

食物アレルギーのある方は、申し込みの際、必ずお申し出ください。 

右記の QR コードから申し込み、又は事務局  2577-3669 へお電話

ください。※9 月 17 日(木)申込締切 

 

Japanese Cluture Workshop Let’s make Traditional Sweets”OHAGI 萩餅” 

Join us for a workshop were you can make Japanese traditional Sweets “OHAGI 萩餅” 

coated with sweet red bean paste (ANKO) and roasted soybean flour (KINAKO). After 

making, taste it with a cup of Japanese tea while learining about the history and charm of 

wagashi. We invite you to enjoy the experience of making handmade Japanese sweets. 

** Participants with any food allergies are kindly requested to notify us beforehand. 

＊ Date & Time: Monday 21st  September, 2026  3:00～4:30 PM 

＊ Venue: 9F Kiku Room, The Hongkong Japanese Club 

＊ Instructor: Mrs. Hiromi KAWAKAMI 

*Japanese Teaching, English and Catonese translation 

＊ Number of Person: 20 pax  

*A member can accompany one non-member guest 

＊ Lesson Fee: Member HK$150 

Member ＆ Guest HK$300 

＊ Bringing:  Your own package (OHAGI 5cm in diameter) 

Please apply by scanning QR code or calling the Club office  2577-3669 until 

Thursday 17th  September, 2026. 


